
Aplicar los procedimientos operacionales de saneamiento en un establecimiento elaborador de alimentos, 
Garantizando con ello la inocuidad alimentaria en los productos que elabora la empresa.

-Identificar los fundamentos que permitan crear las bases para establecer un programa de saneamiento.

-Conocer los procedimientos operacionales de saneamiento (POS) específicos para garantizar la inocuidad 
alimentaria.
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